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DENOMINAZIONE: Italian Whisky

MATERIA PRIMA: Premium blend di malti anche 
con malto torbato

DISTILLAZIONE: Totalmente in proprio, in 
alambicchi di rame a bagnomaria,  grazie alla 
sapiente esperienza dei nostri enologi-mastro 
distillatori. 

INVECCHIAMENTO: per lungo periodo in piccole 
botti di rovere, già utilizzate per invecchiare 
Whisky Torbati.

GRADAZIONE: 44 % vol.

BOTTIGLIA: Elegante bottiglia graduata Sibona in 
vetro “wild glass di colore verde smeraldo”, ovvero 
vetro riciclato, con una notevole riduzione delle 
emissioni di CO2 e con limitato spreco di materie 
prime, in totale sostegno dell’ambiente.

Bottiglia personalizzata Sibona con tacche laterali 
indicanti il contenuto in cl.

CAPACITÀ: 70 cl.

Caratteristiche organolettiche:

COLORE: Ambrato.

PROFUMO:  elegante, avvolgente, morbido, con intensi 
aromi di cacao, cuoio e miele, impreziositi da decise 
sfumature torbate.

SAPORE: vellutato e persistente, con eleganti note 
speziate e un finale di frutta secca che avvolge i sensi.

ABBINAMENTI: formaggi stagionati, carni di manzo, 
salumi, frutti di mare, ostriche, salmone affumicato, 
frutta secca, cioccolato.

CONSIGLI DI DEGUSTAZIONE: degustare lentamente e 
servire ad una temperatura tra i 18 ed i 20°C.

W H I S K Y

Il Whisky Sibona nasce dalla distillazione in 
alambicco discontinuo a bagnomaria di un 
pregiato Premium blend di malti, tra cui malto 
torbato.

Il lungo e paziente invecchiamento in piccole botti 
infonde al distillato eleganza, morbidezza, 
persistenza e caratteristiche uniche come le 
intense note torbate.

Distillato con acqua naturale Eva che sgorga 
dalla sorgente più alta d’Europa a 2.042 metri.

ITALIAN WHISKY
PREMIUM BLEND WITH PEATED MALT


